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6.3.1 RFIFARK

6.3.1.1 XRPAEIERR®E (10 gL)

FREC 1.0 g XA, RKIEMIFEZR 2 100 mL, $#%23.
6.3.1.2 EERERERHK (6g/L)

FRELT 105 ‘C+2 CHEFZIE EMIEHE e mai LK &0 1.5 ¢ CREfAZE 0.0001 g) , FH/KVEME,
HERZE 250 mL, $B5), &H . MRVERNLTE A S KB

6.3.1.3 EBKIKF
6.3.1.3.1 WMRIEM 1 : FREXF KRR EH (CuS0,°5H,0) 34.7 g, WI/K¥EMIFEZZ 500 mL, $E5].

6.3.1.3.2 FHAREW I : FREUVY /K A0 4 BR 27 4H (C HKNaO,*4H,0) 173.0 g FIE S ALE4 (NaOH) 50. 0 g,
/K2 258 500 mL, #2%5].

6.3.1.3.3 REFMBW: H 100 mL FRAREW T A1 100 mL FMRE TTENTEa500 A, HRAY
5.
e AR EC LA .
6.3.1.3.4 15E
TR E R, BHURA ARSI 25 ol BHEIEMA, oK 10 mL, MIAIBIEER =K, H 25 mL #HEE
TRAEMN 18 mL HIH & PR eI TR, #8250, B TEIA AR MBI EE B, R b siAfE 120 s+ 15
s WIBIE, FFORFFRGE 2 min, INPWER R ERIESR R, AREE IR (42 s —ANED MAHE
PR VA L 2 0 NG AR o FE T, BN E AR NAE 1 min WSER. IR E R, TZe i EL T
WD 0.5 mL IR EFEARAEIA IR, AR R TR E, BN AR, HEREANIEEE, #
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6.3.2 LR
6.3.2.1 HRHHI&
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NED, BT 50 ml Bbdr, MAGKIEME SN 250 ol AEMT, AHERR, NKFEREZE,
BE)%H

6.3.2.2 FuEE
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6.6.1 {XF/MEE
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6.6.2 DLE
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FEANES A P Ul B AR TE IR BT o FRECE B, R 25 = IR ) pHAES. 0~ 7. O 7K FC il i
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B, L), BT By, HEAMKRML. B, BMANERYA, {E525 CTE25 TR
B, RFFIIRE HE R AT SN (B2 h)o BURAE, )UK BRIEEIR Y, HEHT
NI KIRE, BRI, BURESIR TAIE 200 CULT, WMATEST, AHERE, K
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6.8.4 ZERitHE



GB/T XXXXX—XXXX

FEMBRIR K 4% (D T8, BUE %R

EVCEF

X, ——FER OBRIR K 7 AN RE T e (g/100g);
my ——IINAK S i, AT (g);

m—— IR, AT (g);

m ——IH I AR ALK R, A TE ().

TR A RIOR BN AL
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7.3 TR, RSERAE ARSI G ST A S R B HEREAT R IR AT S A SRR
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	淀粉糖及糖醇质量要求第6部分：麦芽糊精
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　产品分类
	4.1　按产品形态分为固体产品和液体产品。
	4.2　按葡萄糖当量（DE值）分为MD10、MD15、MD20。

	5　要求
	5.1　感官要求
	5.2　理化要求

	6　试验方法
	6.1　一般规定
	6.2　感官
	6.2.1　状态、色泽
	6.2.2　气味、滋味

	6.3　DE值
	6.3.1　试剂和溶液
	6.3.1.1　次甲基蓝指示液（10 g/L）
	称取1.0 g次甲基蓝，用水溶解并定容至100 mL，摇匀。
	6.3.1.2　葡萄糖标准溶液（6 g/L）
	称取于105 ℃±2 ℃烘干至恒重的基准或高纯无水葡萄糖1.5 g（精确至0.0001 g），用水溶
	6.3.1.3　费林试剂
	6.3.1.3.1　费林溶液Ⅰ：称取五水硫酸铜(CuSO4•5H2O) 34.7 g，加水溶解并定容至500 mL，摇匀
	6.3.1.3.2　费林溶液Ⅱ：称取四水合酒石酸钾钠(C4H4KNaO6•4H2O) 173.0 g和氢氧化钠(NaOH
	6.3.1.3.3　混合费林溶液：将100 mL费林溶液Ⅰ和100 mL费林溶液Ⅱ倒入干燥试剂瓶中，并混合均匀。
	6.3.1.3.4　标定
	预滴定时，移取混合费林溶液25 mL至锥形瓶中，加水10 mL，加入玻璃珠三粒，用25 mL滴定管预


	6.3.2　分析步骤
	6.3.2.1　样液的制备
	6.3.2.2　预滴定
	6.3.2.3　正式滴定

	6.3.3　结果计算
	6.3.4　精密度

	6.4　水分
	6.5　干物质（固形物）
	6.5.1　仪器和设备
	6.5.1.1　阿贝折射仪：精度为0.0001单位。
	6.5.1.2　玻璃棒：末端弯曲扁平。

	6.5.2　仪器校正
	6.5.3　分析步骤
	6.5.4　精密度

	6.6　pH
	pH计：精度0.01 pH， 备有玻璃电极和甘汞电极（或复合电极）。
	6.7　溶解度（重量法）
	称取样品约5 g（精确至0.0001 g）于50 mL烧杯中，加适量水溶解（若不溶可适当加热溶解），
	    样品的溶解度按式（3）计算，数值以%表示。
	…………………………………………（3） 
	  式中：
	X1 ——样品溶解度的质量分数，%；
	m2 ——称量皿和定量滤纸加滤渣干燥后的质量，单位为克（g）。
	m1 ——称量皿和定量滤纸的质量，单位为克（g）；
	w——试样的水分，单位为克每百克(g/100g)；
	m ——样品的质量，单位为克（g）；
	计算结果表示到小数点后一位。
	6.8　硫酸灰分
	6.8.1　试剂和溶液
	6.8.1.1　盐酸。
	6.8.1.2　浓硫酸。

	6.8.2　仪器和设备
	6.8.2.1　瓷坩埚：50 mL。
	6.8.2.2　高温炉：温控范围（525±25）℃。
	6.8.2.3　干燥器：用硅胶作干燥剂。
	6.8.2.4　分析天平：精度0.1 mg。

	6.8.3　分析步骤
	6.8.3.1　坩埚先用盐酸加热煮沸洗涤，再用自来水冲洗，然后用蒸馏水漂洗干净。将洗净的坩锅置于高温炉内，在525 
	6.8.3.2　称取样品约2 g（精确至0.0001 g），放入已炽灼至恒重的坩埚中，滴加浓硫酸1 mL，缓慢转动，

	6.8.4　结果计算
	6.8.5　精密度


	7　检验规则
	7.1　组批
	7.2　抽样 
	7.2.1　固体产品
	7.2.2　液体产品
	7.2.2.1　按表3规定随机抽取样本。
	7.2.2.2　槽车装产品每车必检。
	7.2.2.3　从槽车取样口抽取样品，每份取样量应不少于1 kg。

	7.3　出厂检验
	7.3.1　产品出厂前，应由生产厂的质检部门负责按本文件规定逐批进行检验并符合本文件要求。
	7.3.2　固体产品出厂检验项目包括：感官要求、DE值、水分、pH。液体产品出厂检验项目包括：感官要求、DE值、

	7.4　型式检验  
	型式检验项目为本文件要求中规定的全部项目，一般情况下，型式检验半年进行一次。有下列情况之一时，亦应进

	7.5　判定规则
	7.5.1　抽取样品经检验，检验项目全部符合要求，判定该批产品符合本文件。
	7.5.2　检验项目如有一项至两项不符合要求，应重新自同批产品中抽取两倍量样品进行复检，以复检结果为准。若仍有一


	8　标志、包装、运输和贮存
	8.1　标志
	8.2　包装
	8.3　运输
	8.3.1　运输工具应清洁。
	8.3.2　不得与有毒、有害、有腐蚀性和含有异味的物品混装、混运，应避免受潮、受压、曝晒。装卸时，应轻拿轻放，不

	8.4　贮存
	8.4.1　应储存在通风、干燥、清洁的仓库内，严防曝晒雨淋，严禁火种。
	8.4.2　不得与有毒、有害、有腐蚀性和含有异味的物品放在一起。




