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二、奖项简介 

淀粉作为人类的主要能量来源，广泛存在于植物性食物的果实、根、茎、叶

中。我国食用淀粉包括谷物淀粉、薯类淀粉、豆类淀粉等不同种类，由于原料种

类、制备工艺、市场供需方面的差异，不同种类的淀粉价格差别较大，又由于不

同种类淀粉颗粒的宏观外观和普通物化指标差别不明显，普通消费者难以辨认，

一些企业和个体商户受经济利益驱使，在淀粉的生产、销售和使用等环节均不同

程度的存在掺杂使假行为，严重影响了国产淀粉及相关产品的质量和国际信誉以

及国内淀粉市场的健康持续发展。 

本成果在对国内淀粉生产和消费市场进行调研的基础上，借鉴国内外运用扫

描电镜对淀粉颗粒超微形貌进行研究的经验，运用扫描电子显微镜对多种食用淀

粉颗粒的超微形貌进行观察和分析；首次运用稳定碳同位素比质谱技术，基于马

铃薯（C3 植物）与玉米（C4 植物）在稳定碳同位素比上的自然显著差异，在已

知测定样品的稳定碳同位素比值，以及马铃薯淀粉和玉米淀粉本底比值的情况

下，根据稳定碳同位素比稀释原理，可以对马铃薯淀粉中掺假玉米淀粉的含量进

行计算，实现马铃薯淀粉中掺假玉米淀粉含量的定量分析，此方法弥补了利用扫

描电镜检验结果进行定量分析困难的缺憾。融合扫描电子显微镜与稳定碳同位素

比质谱技术，实现对各种淀粉之间的掺假现象的定性鉴别和马铃薯淀粉中掺假玉

米淀粉的定量分析。既克服了扫描电镜技术在定量分析方面制样条件苛刻的难

点，也弥补了稳定碳同位素比质谱技术在接近真值的区域上定性分析模糊的弱

点。而且本成果所提方法采用扫描电镜进行定性分析时灵敏度高和稳定碳同位素

比质谱分析的数据结果利于定量分析的特点，在国内外尚无类似相关研究报道，

专家认为技术水平达到国际先进。 

本成果所建立的方法已经被应用到全国范围内的淀粉样品检验工作中（特别

是主要产区），并在国家质检总局组织的全国性马铃薯淀粉打假专项行动、淀粉

质量监督抽查以及日常监测中发挥了重要的作用，为食品打假提供了有效的技术

保障，为保护消费者合法权益做出了积极的贡献。本项目成果有助于加强我国食

用淀粉市场产品质量的监督，促进国内淀粉市场的健康发展，保障消费者的消费

安全。同时对于提高国产食用淀粉产品质量和国际信誉，促进我国淀粉出口贸易

发展，提高国产淀粉在国际市场上的竞争力方面，具有巨大的社会和经济效益。 


