附件1

食糖生产许可审查细则
（征求意见稿）

第一章 总  则
[bookmark: _Hlk210986538][bookmark: _GoBack]第一条 为做好食糖生产许可审查工作，依据《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和国食品安全法实施条例》《食品生产许可管理办法》及相关食品安全国家标准等规定，制定《食糖生产许可审查细则》（以下简称《细则》）。
第二条 《细则》适用于食糖生产许可审查工作，应结合《食品生产许可审查通则》使用。 
[bookmark: OLE_LINK22][bookmark: OLE_LINK20]第三条 《细则》所称食糖，是指以甘蔗、甜菜、原糖及其制品为原料，经相关工艺制成的产品。
[bookmark: OLE_LINK9][bookmark: _Hlk210986651]（一）白砂糖是指以甘蔗或甜菜为原料，经提取糖汁、清净处理、煮炼结晶和分蜜等工艺加工制成的蔗糖结晶，类别编号2101，包括精幼砂糖。
（二）绵白糖是指以甘蔗、甜菜或原糖为原料，经提取糖汁（溶糖）、清净处理、煮炼结晶、分蜜并加入适量转化糖浆等工艺制成的晶粒细小、颜色洁白、质地绵软的糖，类别编号2102。
（三）赤砂糖是指以甘蔗、原糖为原料，经提取糖汁（溶糖）、清净处理、蒸发浓缩、煮糖结晶、分蜜提取白砂糖后，用所得糖蜜经煮糖结晶等加工工艺制成的带蜜棕红色或黄褐色的糖，类别编号2103。
（四）冰糖包括单晶体冰糖和多晶体冰糖（白冰糖、黄冰糖），单晶体冰糖是指砂糖经再溶、清净处理、重结晶而制得的单晶体大颗粒结晶糖。多晶体冰糖是指砂糖经再溶、清净处理、重结晶而制得大颗粒结晶糖，由多颗晶体并聚而成的大块冰糖，类别编号2104。
（五）方糖是指由粒度适中的白砂糖，加入少量水或糖浆，经压制或铸造等工艺制成方块的糖，类别编号2105。
（六）冰片糖是指以冰糖蜜或砂糖为原料加工而成的片状糖，类别编号2106。
（七）红糖是指以甘蔗为原料，经提取糖汁、清净处理后，直接煮炼，不经分蜜制炼而成的金黄色至黄褐色的糖，类别编号2107。
（八）液体糖是指以甘蔗、甜菜或原糖为原料，经加工或转化工艺制炼而成的液态糖，类别编号2108。
（九） 其他糖，与上述8类产品不同的食糖，类别编号2109，包括但不限于糖霜、块糖、金砂糖、全糖粉、黄方糖、黑糖、黄砂糖等。
上述定义仅列举具有代表性的工艺，可根据实际情况优化调整。生产许可证应注明食品类别、类别编号、类别名称和品种明细。
[bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK23]第四条 液体糖不允许分装，其余品类食糖允许分装。企业仅有包装场地、工序、设备或企业具有完整的生产设备、生产工艺条件，但以包装工序作为生产开始的，均属于分装。
[bookmark: _Hlk225778987]第五条 食糖中不得添加淀粉糖。
[bookmark: _Hlk225779053]第六条 《细则》中引用的文件、标准应采用最新版本（包括标准修改单）。

第二章 生产场所
[bookmark: OLE_LINK6]第七条 厂区、厂房和车间、库房要求应符合《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》（GB 14881）中生产场所相关规定。
[bookmark: OLE_LINK12]第八条 企业厂房选址和设计、内部建筑结构、辅助生产设施应能够避免交叉污染，便于清洁、操作和维护。
[bookmark: _Hlk219996018][bookmark: OLE_LINK15]第九条 企业应根据产品特点及工艺要求设置相应的生产场所。常规生产场所见表1。
表1 食糖常规生产场所
	产品类别名称
	常规生产场所

	白砂糖、绵白糖、赤砂糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（提取糖汁/溶糖、清净、蒸发、结晶、分蜜等）、包装间、成品库等

	冰糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产加工间（溶糖、浓缩、结晶等）、包装间、成品库等

	方糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（压制、烘干等）、包装间、成品库等

	冰片糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（溶糖、蒸发、冷却成型等）、包装间、成品库等

	红糖
	[bookmark: OLE_LINK19]一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（提取糖汁、清净、浓缩、煮制、冷却成糖等）、包装间、成品库等

	液体糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（提取糖汁/溶糖、清净、浓缩、杀菌、冷却包装等）、包装间、成品库等

	其他糖
	一般包括制糖原料贮存场所（库房）及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间、包装间、成品库等

	注：
1.本表所列场所为常规生产场所，企业可根据产品特点及工艺要求设置、调整。
[bookmark: _Hlk219995998]2.分装的企业生产场所应具有原辅材料库、成品库、包装车间等。


[bookmark: _Hlk219996074]第十条 生产车间的设置应根据生产工艺、卫生控制要求有序合理布局。各作业区之间应有效分隔或分离，防止交叉污染。食糖生产作业区划分要求见表2。
表2 食糖生产作业区划分
	产品类别名称
	一般作业区
	准清洁作业区
	清洁作业区

	白砂糖、绵白糖、赤砂糖
	制糖原料贮存场所（如甘蔗、甜菜堆场）、原糖及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工和辅助间（提取糖汁/溶糖、清净、蒸发、煮糖、分蜜等）、成品库和供水、供电、供蒸汽、安全环保设施车间等
	包装材料的准备间、包装间等
	/

	冰糖
	原材料及包装材料仓库、成品库等
	生产加工间（溶糖、浓缩、结晶等）、包装材料的准备间、包装间等
	/

	方糖
	原材料及包装材料仓库、生产辅料库、成品库等
	生产加工间（压制、烘干等）、包装材料的准备间、包装间等
	/

	冰片糖
	原材料及包装材料仓库、生产辅料库、成品库等
	生产加工间（溶糖、蒸发、冷却成型等）、包装材料的准备间、包装间等
	/

	红糖
	原材料及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（提取糖汁、清净、浓缩）、成品库等
	生产加工间（煮制、冷却成糖等）、包装材料的准备间、包装间等
	/

	液体糖
	原材料及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间（密闭管道生产）、成品库等
	生产加工间（间歇性非密闭设备生产）、包装间（如有）等
	/

	其他糖
	原材料及包装材料仓库、生产辅料库、生产加工间、成品库等
	包装材料的准备间、包装间等
	/

	[bookmark: _Hlk219996049]注：
[bookmark: OLE_LINK11][bookmark: _Hlk169617149]1.液体糖生产企业如采用连续生产线或生产全过程均处于封闭空间并利用槽罐车灌装销售，可不单设包装间。
2.分装的企业生产场所一般作业区包括原辅材料库、包材库、成品库，准清洁作业区包括投料车间、脱包区、包装材料的准备间等，清洁作业区包括内包装车间等。
3.企业可根据产品特点及工艺要求设置并优化，但不得低于本表要求。


第十一条 生产车间应与易产生粉尘的场所（如锅炉房）间隔适当距离，并设在主导风向的上风向位置，难以避开时应采取必要的防范措施。
[bookmark: OLE_LINK16]第十二条 生产车间地面、墙壁和地面交界处应易于清洗、消毒，地面结构应有利于排污。
[bookmark: OLE_LINK3]第十三条 采用槽罐车进行灌装销售液态食糖，灌装作业区域应设于室内或棚内，禁止露天灌装。槽罐车灌装接口应配备防尘、防虫、防雨淋的防护设施。灌装前应对接口进行清洗消毒。鼓励企业采用密闭管道灌装方式，减少灌装过程中的污染风险。运输容器的使用和管理应满足《液态食品散装运输技术规范》（GB 46518）和《重点液态食品道路散装运输联单管理工作规范》的要求。

第三章 设备设施
[bookmark: _Hlk219996103]第十四条 企业应具有与生产产品品种、数量相适应的生产设备设施，性能和精度应满足生产要求，便于操作、清洁、维护。分装企业应具备与其分装产品相适应的分装设备。食糖常规生产设备设施见表3。
表3 常规生产设备设施
	产品类别名称
	设备设施类别
	设备设施名称

	白砂糖、绵白糖、赤砂糖
	提取糖汁（溶糖）设备
	1.撕裂机、压榨机等——以甘蔗为原料
2.切丝机、溶糖机（溶糖罐、溶糖锅）等——以甜菜为原料
[bookmark: OLE_LINK25]3.溶糖机（溶糖罐、溶糖锅）等——以原糖为原料

	
	糖汁清净设备
	石灰窑（碳酸法清净技术）、石灰消和器、硫磺炉、磷酸稀释箱、硫熏中和器（亚硫酸法清净技术）、饱充罐（碳酸法清净技术）、上浮器（磷浮清净技术）、沉降器、过滤机、压滤机（真空吸滤机）等

	
	糖汁加热蒸发设备
	加热器、蒸发罐等

	
	蔗糖结晶及助晶设备
	[bookmark: OLE_LINK1]助晶箱、助晶机、冷凝器、结晶罐等

	
	成糖分蜜设备
	分蜜机、连续或间歇分离机等

	
	干燥设备
	干燥机、筛选设备、除尘设备等

	[bookmark: _Hlk224822474]
	包装设备
	计量包装机等

	冰糖
	溶糖设备
	溶糖机（溶糖罐、溶糖锅）等

	
	糖汁加热蒸发设备
	浓缩罐（蒸发罐）等

	
	蔗糖结晶及分离设备
	摇摆式结晶罐（结晶盆、结晶箱）、离心机等

	
	干燥设备
	隧道式连续烘干机（烘干间）等

	
	包装设备
	计量包装机等

	方糖
	压制成型设备
	冲压机等

	
	烘干设备
	隧道式连续烘干机等

	
	包装设备
	排列包装机等

	冰片糖
	调料设备
	调料机等

	
	煮糖设备
	熬糖机等

	
	冷却成型设备
	冷却成型机或床等

	
	包装设备
	计量包装机等

	红糖
	提取糖汁设备
	压榨机等

	
	糖汁清净设备
	沉降器、压滤机等

	
	糖汁加热蒸发设备
	蒸发罐、连续煮糖机等

	
	冷却成型设备
	多层冷却成型机、振动输送机等

	
	包装设备
	计量包装机等

	液体糖
	提取糖汁设备
	压榨机等

	
	糖汁清净设备
	沉降器、压滤机、糖浆清净设备（除色、除盐等功能）等

	
	糖汁加热蒸发设备
	蒸发罐、蒸发器等

	
	溶糖设备（固体食糖投料生产）
	溶糖罐、过滤机等

	
	糖浆杀菌或除菌设备
	杀菌机或除菌过滤器等

	
	包装设备
	计量包装机等（根据散装槽车、瓶装、桶装等包装形式选择适配设备设施）

	其他糖
	原料加工设备
	溶糖机（溶糖罐、溶糖锅）、浓缩罐等

	
	成糖设备
	冷却成型机等

	
	包装设备等
	计量包装机等

	注：
1.其他糖根据生产工艺和最后成品需求配备生产设备。
[bookmark: _Hlk219996121]2.分装常规生产设备设施包括投料设备、计量设备、包装设备等。
3.本表所列设备设施为常规设备设施，企业可根据实际生产情况优化调整。


[bookmark: _Hlk210988646]第十五条 生产设备的选型、安装及验收应符合相关要求，生产设备的运行使用应安全可靠、便于操作、维修和保养且避免或减少污染。
第十六条 生产车间内设备与设备之间、设备与墙壁之间应留有足够的通道或工作空间，以便于操作、清洗和维护。
第十七条 用于生产和检验的计量器具、检验设备应按规定进行检定或校准。企业应建立检定、校准计划，并保留相关记录。检验设备在使用前和使用后应及时进行校准或验证。
第十八条 车间内直接用于生产的设备、操作台、传送带、管路和工器具等，应使用无毒、无味、耐腐蚀、非吸收性、不易脱落、可重复清洗和易于消毒的材料制作。
[bookmark: _Hlk210988788]第十九条 与设备连接的主要固定管道应按照用途、输送介质及输送方向进行明确区分，规范标示。
第二十条 生产场所或车间应设置合理的供水设施，食品加工用水应符合《生活饮用水卫生标准》（GB 5749）要求，接触食品用水和非接触食品用水应以完全分离的管路输送，避免交叉污染，各管路应明确标示以便区分。
[bookmark: _Hlk165277363]第二十一条 生产车间地面应设置合理排水坡度，保证地面水可以自然流向地漏、排水沟，排水设施出口应有防止虫害侵入的措施。
[bookmark: _Hlk211000539]第二十二条 清洁作业区、准清洁作业区入口处应设置单独更衣室。不同清洁作业区应分别设置人员洗手、消毒、干手等设备设施。
第二十三条 工作服应与其用途相适应，按规定定期洗涤，保持清洁、良好状态。
第二十四条 应按照产品执行标准及检验管理制度中规定的检验项目进行检验。自行开展相关检验的企业应配备满足原料、半成品、成品检验所需的检验设备设施，并确保检验设备的性能、精度满足检验要求。如需在生产区域实施检验，应根据车间环境要求合理设置，不应引起污染。检验设备设施的数量应与企业生产能力相适应。分装企业应配备与其分装产品相适应的检验设备。常规检验项目及常用检验设备设施见表4。
[bookmark: _Hlk210999296]表4 常规检验项目及常用检验设备设施
	产品类别名称
	检验项目
	检验设备设施

	白砂糖
	感官
	白瓷盘等

	
	粒度
	[bookmark: OLE_LINK5]震筛机、试验筛、电子天平等

	
	蔗糖分
	旋光仪、分析天平（0.1 mg）等

	
	还原糖分
	滴定管、电子天平等

	
	电导灰分
	电导率仪、电子天平等

	
	干燥失重
	[bookmark: OLE_LINK7]干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	色值、混浊度
	分光光度计、阿贝折光仪、酸度计、电子天平等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	绵白糖
	感官
	白瓷盘等

	
	总糖分
	旋光仪、滴定管或干燥箱或电导率仪、分析天平（0.1 mg）等

	
	还原糖分
	滴定管、电子天平等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	电导灰分
	电导率仪、电子天平等

	
	色值、混浊度
	分光光度计、阿贝折光仪、酸度计、电子天平等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	粒度
	显微镜等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	赤砂糖
	感官
	白瓷盘等

	
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	旋光仪、滴定管、分析天平（0.1 mg）等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	冰糖
	感官
	白瓷盘等

	
	蔗糖分
	旋光仪、分析天平（0.1 mg）等

	
	还原糖分
	滴定管、电子天平等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	电导灰分
	电导率仪、电子天平等

	
	色值
	分光光度计、阿贝折光仪、酸度计、电子天平等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	方糖
	感官
	白瓷盘等

	
	蔗糖分
	旋光仪、分析天平（0.1 mg）等

	
	还原糖分
	滴定管、电子天平等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	色值、混浊度
	分光光度计、阿贝折光仪、酸度计、电子天平等

	
	电导灰分
	电导率仪、电子天平等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	硬度
	硬度测定仪等

	
	碎糖量
	电子天平等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	冰片糖
	感官
	白瓷盘等

	
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	旋光仪、滴定管、分析天平（0.1 mg）等

	
	还原糖分
	滴定管、电子天平等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	电导灰分
	电导率仪、电子天平等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	红糖
	感官
	白瓷盘等

	
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	旋光仪、滴定管、分析天平（0.1 mg）等

	
	干燥失重
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	不溶于水杂质
	干燥箱、分析天平（0.1 mg）等

	
	螨
	显微镜、电子天平等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	液体糖
	感官
	样品杯或烧杯等

	
	干物质（固形物）
	[bookmark: OLE_LINK27]阿贝折光仪等

	
	干物质中总糖分（蔗糖+还原糖）
	旋光仪、滴定管、液相色谱仪、分析天平（0.1 mg）等

	
	干物质中还原糖
	滴定管、液相色谱仪、电子天平等

	
	灰分
	高温炉、分析天平（0.1 mg）等

	
	色值
	分光光度计、阿贝折光仪、酸度计、电子天平等

	
	pH
	酸度计等

	
	菌落总数
	无菌室或超净工作台、灭菌锅、电子天平、恒温培养箱、冰箱等

	
	大肠菌群
	无菌室或超净工作台、灭菌锅、电子天平、恒温培养箱、冰箱等

	
	霉菌
	无菌室或超净工作台、灭菌锅、电子天平、恒温培养箱、冰箱等

	
	酵母
	无菌室或超净工作台、灭菌锅、电子天平、恒温培养箱、冰箱等

	
	净含量
	电子秤或天平等

	其他糖
	根据产品的出厂检验项目，配备相应的检验设备。

	注：本表所列检验设备设施为常规检验项目所对应的设备设施，企业可根据产品类别及生产过程风险控制情况确定检验项目，配备相应的检验设备设施。



第二十五条 采用快速检测方法的，应配备相应的检验设备。

第四章 设备布局和工艺流程
[bookmark: _Hlk169170654][bookmark: _Hlk219996177]第二十六条 应具备合理的生产设备布局和工艺流程，避免交叉污染。食糖常规生产工艺流程见表5
表5 食糖常规生产工艺流程
	产品类别名称
	常规工艺流程

	白砂糖
	原料→提取糖汁（溶糖）→糖汁清净→糖汁加热与蒸发→蔗糖结晶与成糖→包装等

	绵白糖
	原料→提取糖汁（溶糖）→糖汁清净→糖汁加热与蒸发→蔗糖结晶与成糖→加入还原糖→包装等

	赤砂糖
	原料→提取糖汁（溶糖）→糖汁清净→糖汁加热与蒸发→蔗糖结晶与成糖→包装等

	冰糖
	原料→溶解→浓缩→结晶→干燥→包装等

	方糖
	铸造法：原料验收→投料→铸造→烘干→包装等
压制法：原料验收→投料→压制→烘干→包装等

	冰片糖
	原料→溶解→浓缩→冷却成型→包装等

	红糖
	原料→提取糖汁→糖汁清净→蒸发、浓缩→冷却成糖→包装等

	液体糖
	原料→原料处理→糖汁清净→蒸发、浓缩→杀菌（除菌）→包装等

	其他糖
	原料→原料处理→成糖→包装等（可在确保食品安全的前提下根据产品执行标准和生产实际情况进行确定。）

	注：红糖生产应具备从甘蔗处理开始的完整生产工艺。


第二十七条 应明确产品在《食品安全国家标准  食品添加剂使用标准》（GB 2760）“食品分类系统”的最小分类号。生产过程中应按照GB 2760以及国务院卫生行政部门相关公告的要求使用食品添加剂。
第二十八条 应通过危害分析方法明确生产过程中食品安全关键控制环节，制定产品配方、工艺规程等工艺文件，并设立相应的控制措施。
第二十九条 应根据产品特点和工艺要求控制生产车间环境，分蜜车间照明器具应有防爆防护措施，易产生粉尘的车间可采用局部排风等措施控制粉尘。
第三十条 与中间制品直接接触的设备、管道应保持清洁，设备的敞开部位应有防护措施，防止异物污染。
第三十一条 企业应建立工艺文件、操作规程等生产技术文件，实际操作与技术文件应保持一致性。

第五章 人员管理
第三十二条 应依法配备食品安全管理人员和食品安全专业技术人员。企业主要负责人、食品安全总监、食品安全员应符合《食品生产经营企业落实食品安全主体责任监督管理规定》。
第三十三条 企业应建立培训制度，制定培训计划，培训的内容应与岗位相适应。与质量安全相关岗位的人员应定期培训和考核，不具备能力的不得上岗。
第三十四条 企业应建立从业人员健康管理制度，从事接触直接入口食品工作的人员应当每年进行健康检查，取得健康证明后方可上岗工作。患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的人员，不得从事接触直接入口食品工作。

第六章 管理制度
第三十五条 建立并执行采购管理及进货查验记录制度。企业应规定食品原料、食品添加剂和食品相关产品的验收标准，定期对主要原料供应商进行评价、考核，确定合格供应商名单。
分装企业应建立并执行原料供应商审查制度，审查内容应包括但不限于评判标准、审查频次、跟踪评价等。
（一）应规定食品原料、食品添加剂、食品相关产品供应商的选择、审核、评估程序，对供应商采用的流程和安全措施进行评估。食品添加剂和涉及生产许可管理的食品相关产品应查验供货者的许可证和产品合格证明。
（二）采用进口原糖为原料的生产企业，应查验国家有关部门出具的入境货物证明等合规文件。
[bookmark: OLE_LINK14][bookmark: _Hlk231223232]（三）生产企业不得以复合糖、复配糖浆或预混粉为原料生产加工食糖。
（四）食品相关产品应符合相关食品安全标准的规定，在加工、储藏和运输条件下不影响产品质量安全。
[bookmark: _Hlk219996237]（五）分装企业应对其采购的食糖原料制定验收、验证制度并落实。采购国内食糖的分装企业，应审核供货企业食糖生产许可证、产品合格证明文件。采购进口食糖的分装企业，应审核相关合格证明文件。应审核原料产地、供应企业名称、质量等级（如有）、生产日期、保质期、贮存要求等信息并如实记录，确保产品来源可追溯。
第三十六条 建立并执行生产过程控制制度。在关键环节所在区域配备相关的文件，如岗位规程、记录表等。在原料管理、生产关键环节（如生产工序、设备、贮存、包装等），应如实记录控制措施实施情况，并与企业制定的工艺文件要求一致。
（一）卫生管理要求。
1.食品加工人员应保持良好的个人卫生，进入生产作业区域不应佩戴、携带、存放或使用与食品生产无关的个人用品，不应存在可能造成食品安全隐患的行为，如化妆、染指甲、喷洒香水等。
2.食品加工人员工作期间如佩戴手套，应洗手、消毒后佩戴，且手套需经表面消毒后方可接触食品（一次性无菌手套不需要消毒）。操作过程中手套受到污染、破损时，应立即更换。
（二）清洁消毒要求。
1.企业应制定有效的清洗、消毒方法和管理制度，确保生产设备、工具、容器、管道等的清洁卫生和安全。
2.分装企业原料放置预处理区、包装车间应有空气消毒措施并定时消毒。
（三）生产过程控制制度中应明确相关要求。
1.生产企业应对生产过程中的关键点进行控制，有硫漂工艺的，应按工艺合理控制二氧化硫的加入量，按照《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）的规定控制残留量，并建立监控记录。
2.产品裸露区域应建立防护制度，确保无食品安全风险。
3.应制定生产过程中防止异物进入产品的控制措施，重点控制金属杂质等。
4.设立产品包装工序要求。包装车间应设有温湿度监控，企业应根据产品特性和工艺要求确定适宜的温湿度控制范围，并定期记录。确保产品在包装过程中不会因吸潮而导致质量不符合标准要求。
[bookmark: OLE_LINK13][bookmark: _Hlk219996225]5.分装过程管理要求。食糖分装不得添加其他食品原料。分装企业应制定食品安全风险防控措施，防范生物、化学、物理污染。
第三十七条 建立并执行检验管理及出厂检验记录制度，涵盖原料检验、过程检验、出厂检验及产品留样的方式及要求。过程检验包括但不限于对半成品质量、安全指标的监测。产品执行标准规定出厂检验要求的，应按标准规定执行。执行标准未规定出厂检验要求的，应综合考虑产品特性、工艺特点、生产过程控制等因素确定检验项目、检验频次、检验方法等检验要求。
（一）自行检验。自行检验的企业应具备与所检项目相适应的检验室和检验能力。使用快速检测方法及设备，应定期与国家标准规定的检验方法进行比对或验证，确保检测结果准确。当快速检测方法检测结果显示异常时，应使用国家标准规定的检验方法进行验证。
（二）委托检验。不能自行检验的，可委托具有检验资质的检测机构进行检验，并妥善保存检验报告。
（三）产品留样。每批产品均应有留样，产品留样间（区）应满足产品贮存条件要求，留样数量应满足复检要求，产品留样应保存至保质期满并有记录。对无明确保质期的产品，自出厂之日起留样不少于2年并有记录。对过期产品进行科学处置，如实完整记录留样及过期产品处置相关信息。无法以最小销售包装形式留样的产品，留样方式由企业自行确定，留样应当加贴可用于追溯的标签。
食糖分装也应按照本条规定开展检验并留样。
第三十八条 建立并执行产品标签管理制度。严格按照《食品标识监督管理办法》《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》（GB 7718）等法律法规规章及食品安全国家标准的规定规范标示，确保标签标识真实、准确。对标签内容应进行审核，必要时可委托有资质的检验机构进行标签检验，确保食品标签符合规定。
分装产品应当注明“分装”字样，其配料表应当标注被分装产品的配料表信息。
[bookmark: OLE_LINK26]第三十九条 建立并执行运输和交付管理制度。根据食糖的特点和卫生需要规定运输和交付要求，防止产品因高温、潮湿等因素导致产品不符合标准要求，且不得与有毒、有害或有异味的物品一同贮存、运输。
第四十条 建立食品安全追溯制度。如实记录原料采购与验收、生产加工、产品检验、出厂销售等全过程信息，实现产品有效追溯。企业应当合理设定产品批次，建立批生产记录，如实记录投料的原料名称、投料数量、产品批号、投料日期等信息。
第四十一条 企业应建立食品安全自查制度。定期对食品安全状况进行检查评价，检查发现不符合食品生产要求或有发生食品安全事故潜在风险的，应立即停止生产，采取整改措施。
自查内容应包括但不限于食品原料、食品添加剂、食品相关产品进货查验情况，生产过程控制情况，人员管理情况，检验管理情况，记录及文件管理情况等。
第四十二条 建立并执行不合格品管理及不安全食品召回制度。企业应明确对在验收和生产过程中发现的不合格原料、半成品和成品进行标示、贮存和处置的措施，不合格品应与合格品分开放置并明显标记。如实、完整记录不合格品保存和处理情况。企业应对召回的食品采取补救、无害化处置、销毁等措施，如实记录召回和处置情况，并向所在地县级市场监管部门报告。
第四十三条 企业应制定食品安全事故处置方案，定期检查各项食品安全防范措施的落实情况，及时消除食品安全隐患。
[bookmark: _Hlk219996259]第四十四条 其他制度。
（一）建立并执行食品安全防护制度。应建立食品防护计划，评估产品面临蓄意破坏等外来危害的可能，最大限度降低因故意污染、蓄意破坏等人为因素造成食品受到生物、化学、物理方面污染的风险。
[bookmark: _Hlk219996277]（二）建立仓储管理制度。原料、成品、包装材料等应依据性质的不同分设贮存场所或分区域码放，并有明确标识，防止交叉污染。不合格、退货或召回的物料或产品应分区域存放，并明确标示。
[bookmark: OLE_LINK41]（三）建立生产设备管理制度。设备台账、说明书、档案应保管齐全。应制定设备使用、清洁、维护和维修的操作规程，并保存相应记录，确保各项性能满足工艺要求。
（四）建立并执行文件管理制度。对文件进行有效管理，确保各相关场所使用的文件均为有效版本。
（五）委托生产企业应建立食品安全管理制度，按照《食品委托生产监督管理办法》要求，制定《食品安全总监职责》《食品安全员守则》等，严格落实食品安全主体责任。
（六）鼓励企业采用信息化方式记录生产过程，采用计算机系统及网络技术对上述记录进行数据采集和管理。

第七章 试制产品检验
第四十五条 企业应按所申报食糖类别和执行标准，提供同一品种、同一批次的试制产品检验合格报告，企业应对检验报告真实性负责。
第四十六条 检验项目应符合相应的食品安全国家标准及企业明示的产品执行标准，包括国家标准、行业标准、地方标准、团体标准、企业标准及国务院卫生行政部门相关公告。
食糖生产涉及的主要标准参见附件1，食糖涉及的检验项目与方法参见附件2—10。

第八章 附 则
第四十七条 制糖生产线须符合国家发展和改革委员会发布的《产业结构调整指导目录》的规定。
第四十八条 《细则》由国家市场监督管理总局负责解释。
[bookmark: OLE_LINK17]第四十九条 《细则》自XXXX年XX月XX日起实施，原《糖生产许可证审查细则（2006版）》同时废止。
[bookmark: OLE_LINK79][bookmark: _Hlk223615925]
附件：1.食糖生产涉及的主要标准
2.白砂糖涉及的检验项目与方法
3.绵白糖涉及的检验项目与方法
4.赤砂糖涉及的检验项目与方法
5.冰糖涉及的检验项目与方法
6.方糖涉及的检验项目与方法
7.冰片糖涉及的检验项目与方法
8.红糖涉及的检验项目与方法
9.液体糖涉及的检验项目与方法
10.其他糖涉及的检验项目与方法


附件1
食糖生产涉及的主要标准
	序号
	标准号
	标准名称

	1
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖

	2
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

	3
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量

	4
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则

	5
	GB 14881
	食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

	6
	GB 46518
	液态食品散装运输技术规范

	7
	GB/T 9289
	制糖工业术语

	8
	GB/T 35886
	食糖分类

	9
	GB/T 10498
	糖料甘蔗

	10
	GB/T 10496
	糖料甜菜

	11
	GB/T 15108
	原糖

	12
	GB/T 317
	白砂糖

	13
	GB/T 1445
	绵白糖

	14
	GB/T 35884
	赤砂糖

	15
	GB/T 35883
	冰糖

	16
	GB/T 35888
	方糖

	17
	GB/T 35885
	红糖

	18
	QB/T 2685
	冰片糖

	19
	QB/T 4562
	块糖

	20
	QB/T 4563
	金砂糖

	21
	QB/T 4564
	精幼砂糖

	22
	QB/T 4565
	全糖粉

	23
	QB/T 4566
	黄方糖

	24
	QB/T 4567
	黑糖

	25
	QB/T 4092
	糖霜

	26
	QB/T 4093
	液体糖

	27
	QB/T 4095
	黄砂糖

	28
	GB 5009.12
	食品安全国家标准 食品中铅的测定

	29
	GB 5009.11
	食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

	30
	GB/T 10499
	糖料甘蔗试验方法

	31
	GB/T 35887
	白砂糖试验方法

	32
	QB/T 5014
	糖料甜菜试验方法

	33
	QB/T 5010
	冰糖试验方法

	34
	QB/T 5011
	方糖试验方法

	35
	QB/T 5012
	绵白糖试验方法

	36
	QB/T 8040
	赤砂糖试验方法


[bookmark: OLE_LINK24]注：本表为食糖生产涉及的主要标准，仅供参考。































附件2
白砂糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 317
	白砂糖
	GB 13104
GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	QB/T 4564

	2
	粒度
	GB/T 317
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	3
	蔗糖分
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	4
	还原糖分
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	5
	电导灰分
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	6
	干燥失重
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	7
	色值 
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	8
	混浊度
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	9
	不溶于水杂质
	GB/T 317 
	白砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	10
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	11
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	12
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	13
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	

	14
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照白砂糖相关产品标准汇总，仅供参考。


附件3

绵白糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 1445
	绵白糖
	GB/T 1445 

	2
	总糖分
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	3
	还原糖分
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	4
	干燥失重
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	5
	电导灰分
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	6
	色值 
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	7
	混浊度
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	8
	不溶于水杂质
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	9
	粒度
	GB/T 1445
	绵白糖
	QB/T 5012 

	10
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	11
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	12
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	13
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	14
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照绵白糖相关产品标准汇总，仅供参考。




附件4
赤砂糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 35884
	赤砂糖
	[bookmark: OLE_LINK2]QB/T 8040

	2
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	GB/T 35884
	赤砂糖
	QB/T 8040

	3
	干燥失重
	GB/T 35884
	赤砂糖
	QB/T 8040

	4
	不溶于水杂质
	GB/T 35884
	赤砂糖
	QB/T 8040

	5
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	6
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	7
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	8
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	9
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照赤砂糖相关产品标准汇总，仅供参考。









附件5
冰糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 35883
	冰糖
	GB/T 35883

	2
	蔗糖分
	GB/T 35883
	冰糖
	QB/T 5010

	3
	还原糖分
	GB/T 35883
	冰糖
	QB/T 5010

	4
	干燥失重
	GB/T 35883
	冰糖
	QB/T 5010

	5
	电导灰分
	GB/T 35883
	冰糖
	QB/T 5010

	6
	色值
	GB/T 35883
	冰糖
	[bookmark: OLE_LINK10]QB/T 5010

	7
	不溶于水杂质
	GB/T 35883
	冰糖
	QB/T 5010

	8
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	9
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	10
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	11
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	12
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照冰糖相关产品标准汇总，仅供参考。








附件6
方糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 35888
	方糖
	GB/T 35888

	2
	蔗糖分
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	3
	还原糖分
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	4
	干燥失重
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	5
	色值
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	6
	混浊度
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	7
	电导灰分
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	8
	不溶于水杂质
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	9
	碎糖量
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	10
	硬度
	GB/T 35888
	方糖
	QB/T 5011

	11
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	12
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	13
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	14
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	15
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照方糖相关产品标准汇总，仅供参考。




附件7
冰片糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	QB/T 2685
	冰片糖
	QB/T 2685

	2
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	QB/T 2685
	冰片糖
	QB/T 8040

	3
	还原糖分
	QB/T 2685
	冰片糖
	QB/T 8040

	4
	干燥失重
	QB/T 2685
	冰片糖
	GB 5009.3

	5
	电导灰分
	QB/T 2685
	冰片糖
	GB/T 35887

	6
	不溶于水杂质
	QB/T 2685
	冰片糖
	QB/T 8040

	7
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	8
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	9
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	10
	螨
	QB/T 2685
	冰片糖
	GB 13104

	11
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照冰片糖相关产品标准汇总，仅供参考。






附件8
红糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	
	
	GB/T 35885
	红糖
	QB/T 8040

	2
	总糖分（蔗糖分+还原糖分）
	GB/T 35885
	红糖
	QB/T 8040

	3
	干燥失重
	GB/T 35885
	红糖
	GB 5009.3

	4
	不溶于水杂质
	GB/T 35885
	红糖
	QB/T 8040

	[bookmark: _Hlk224891902]5
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	6
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	7
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	8
	螨
	GB 13104
	食品安全国家标准 食糖
	GB 13104

	9
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照红糖相关产品标准汇总，仅供参考。



附件9
液体糖涉及的检验项目与方法
	序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	QB/T 4093
	液体糖
	QB/T 4093

	2
	干物质（固形物）
	QB/T 4093
	液体糖
	GB/T 20882.5

	3
	干物质中总糖分（蔗糖+还原糖）
	QB/T 4093
	液体糖
	[bookmark: OLE_LINK18]QB/T 4093
[bookmark: OLE_LINK21]GB/T 35887
QB/T 8040
GB 5009.8

	4
	干物质中还原糖
	QB/T 4093
	液体糖
	GB/T 35887
QB/T 8040
GB 5009.8

	5
	灰分
	QB/T 4093
	液体糖
	GB/T 15108

	6
	色值
	QB/T 4093
	液体糖
	QB/T 4093
GB/T 35887

	7
	pH
	QB/T 4093
	液体糖
	GB/T 20882.5

	8
	菌落总数
	QB/T 4093
	液体糖
	GB 4789.2

	9
	大肠菌群
	QB/T 4093
	液体糖
	GB 4789.3

	10
	霉菌
	QB/T 4093
	液体糖
	GB 4789.15

	11
	酵母
	QB/T 4093
	液体糖
	GB 4789.15

	12
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	13
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	14
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	15
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照液体糖相关产品标准汇总，仅供参考。


附件10
其他糖涉及的检验项目与方法
	[bookmark: _Hlk225176192]序号
	检验项目
	标准号
	标准名称
	检验方法

	1
	感官
	QB/T 4562
	块糖
	GB 13104

	
	
	QB/T 4563
	金砂糖
	QB/T 4563

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB 13104

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 4566

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	GB 13104

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	QB/T 4092

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB 13104
GB/T 35887

	2
	总糖分
	QB/T 4562
	块糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4563
	金砂糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	QB/T 8040

	3
	蔗糖分
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	QB/T 4092 
GB/T 35887

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	4
	还原糖分
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	QB/T 4092 
GB/T 35887

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	5
	电导灰分
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	6
	干燥失重
	QB/T 4562
	块糖
	GB 5009.3

	
	
	QB/T 4563
	金砂糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	GB 5009.3



	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	7
	不溶于水杂质
	QB/T 4562
	块糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4563
	金砂糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	QB/T 8040

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	8
	色值 
	QB/T 4563
	金砂糖
	GB/T 15108

	
	
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	GB/T 35887

	9
	混浊度
	QB/T 4564
	精幼砂糖
	GB/T 35887

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	GB/T 35887

	10
	细度
	QB/T 4565
	全糖粉
	QB/T 4565

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	QB/T 4092

	11
	碎糖量
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	12
	硬度
	QB/T 4566
	黄方糖
	QB/T 5011

	13
	淀粉
	QB/T 4092
	糖霜
	GB 5009.9

	14
	抗结剂
	QB/T 4092
	糖霜
	QB/T 4092 
GB 25576

	15
	铅（以Pb计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.12

	16
	总砷（以As计）
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量
	GB 5009.11

	17
	食品添加剂
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
	按照对应标准

	18
	螨
	QB/T 4562
	块糖
	GB 13104

	
	
	QB/T 4563
	金砂糖
	

	
	
	QB/T 4565
	全糖粉
	

	
	
	QB/T 4566
	黄方糖
	

	
	
	QB/T 4567
	黑糖
	

	
	
	QB/T 4092
	糖霜
	

	
	
	QB/T 4095
	黄砂糖
	

	19
	标签
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则
	GB 7718


注：本表参照其他糖相关产品标准汇总，仅供参考。
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